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ECOLE

BON TABLE D’'HOTE
APPE TIT! 11 NOVEMBRE 2026

ENTREE FROIDE OU CHAUDE

OEUF MOLLET CROUSTILLANT, PUREE DE TOPINAMBOUR TRUFFE,
SALADE HERBACEE AUX AGRUMES

CALMARS FRITS, SAUCE TARTARE, SALADE DE WAKAME,
VINAIGRETTE AU POIVRE ROSE

TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE AU COUTEAU, POMMES PAILLE
CREVETTES POELEES, RISOTTO CITRONNE ET FILET DE BISQUE

CANNELLONI DE FOIE GRAS ET CHAMPIGNONS,
SAUCE CREME AU MARSALA

POTAGE ET VERDURE

CREME DE PANAIS, CRUMBLE DE PAIN ET NOISETTES
CHAUDREE DE FRUITS DE MER AUX PETITS LEGUMES

SALADE VINAIGRETTE AU MIEL-BALSAMIQUE

Chere clientele, vous étes présentement dans une salle de cours et nos éleves

sont en apprentissage. Merci d’encourager la releve!
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(SUITE)

PLAT PRINCIPAL

CAR|I DE LEGUMES, FRUITS SECHES ET 35 §
AMANDES TORREFIEES

BLANC DE POULET FARCE FINE AU HOMARD, 37 $

N

SAUCE CORSEE A L’ESTRAGON

JOUE DE VEAU BRAISE A LA BIERE NOIRE, 37 $
LARDONS FUMES ET CHAMPIGNONS

PARMENTIER DE JARRET D’AGNEAU, MOUSSELINE DE 36 $
PATATE DOUCE ET PAILLOT DE CHEVRE FONDANT

MEDAILLON DE CERF AU GORGONZOLA FONDANT, 40 $
SAUCE AU PORTO ET CERISE

DESSERT
MOUSSE CITRON, COMPOTEE DE BLEUETS ET BISCUIT SABLE

PARFAIT GLACE AU CAFE, ECLATS ET COULIS
DE CHOCOLAT NOIR

TARTELETTE AUX POMMES CARAMELISEES ET CREMEUX A
L’ERABLE, NOIX DE PECAN ET CHANTILLY AU SUCRE D'ERABLE

SVP payer et quitter pour 21 h 15.
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