/@ LeWellingEQS%

ECOLE

TABLE D'HOTE

10 ET 11 SEPTEMBRE 2026

POTAGE OU VERDURE

CREME DE CHOU-FLEUR AU PARMESAN, CROUTONS DE PAIN NOIR
SOUPE DE TOMATES ROTIES, BASILIC ET CHEVRE FRAIS

SALADE MESCLUN VINAIGRETTE AU MIEL-BALSAMIQUE

ENTREE FROIDE OU CHAUDE

CARPACCIO DE BETTERAVES ROTIES & POIRES AU MIEL-CITRON,
CREME DE CHEVRE ET AMANDES TORREFIEES

TARTARE DE SAUMON A LA MANGUE & CONCOMBRE
AU CITRON VERT, HUILE D’HERBES ET CHIPS DE WONTON

RAVIOLES DE CREVETTES NORDIQUES, BISQUE MONTEE ET
FENOUIL CONFIT A L’ORANGE

RIS DE VEAU LAQUES AU CITRON-ERABLE, POLENTA CREMEUSE &
JULIENNE DE CAROTTES AU BEURRE NOISETTE-ORANGE

soN APPETIT
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PLATS RAFFINES RELEVE DE TALENT




/@ LeWellingEQS%

ECOLE

TABLE D'HOTE

10 ET 11 SEPTEMBRE 2026
(SUITE)

PLAT PRINCIPAL

BIRYANI VEGETARIEN PARFUME AU CITRON & CURRY, 35 §
LEGUMES ROTIS, RAITA CONCOMBRE-MENTHE

FILET DE PORC FACON «WELLINGTON » SAUCE AU PORTO 38 $

RISOTTO AU SAFRAN, FRUITS DE MER, CHORIZO

. 36 $
& LEGUMES AU BEURRE

CARRE D’AGNEAU EN CROUTE D’'HERBES ET 40 $
SON JUS CORSE AU CAFE ET ROMARIN

DESSERT

CREME BRULEE AUX PARFUMS DE LAVANDE
PARIS-BREST
CREPES SUZETTE

Chere clientele, veuillez garder a I’esprit que vous étes dans une salle de cours.

Merci d’encourager la releve et bonne soirée!

SVP payer et quitter pour 21 h 15.
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