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BANQUET A L’ERABLE
20 MARS 2026 35 $§

POUR DEBUTER

BOUCHEES CANAPEES

TATAKI DE THON LAQUE A L'ERABLE EN CROUTE
ASISATIQUE, PICKLES D’OIGNON ROUGE ET
VERDURES GASTRONOMIQUES

POTAGE

VELOUTE DE COURGE ROTIE, PISTACHES ET BACON,
HUILE AUX HERBES ET CARAMEL D’ERABLE

PLAT PRINCIPAL

SUPREME DE VOLAILLE AUX FIGUES ET ORANGES CONFITES,
SAUCE A L’ERABLE ET WHYSKY, MOUSSELINE DE PATATE
DOUCE ET BROCCOLINIS SAUTES

DESSERT

CREMEUX A L'ERABLE, CRUMBLE DE NOIX ET TIRE EPONGE,
GLACE AU BEURRE NOISETTE

CAFE, THE OU TISANE

Cheére clientéele, merci de garder a I’esprit que vous étes dans une salle de cours. Les éleves sont

en apprentissage et la pédagogie est le but premier visé dans notre salle a manger.

Merci d’encourager la releve et bonne soirée!
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PLATS RAFFINES \

RELEVE DE TALENT



